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FROKOSTMØTE 

Vi tilrettelegger for frokostmøte med bevertning i selve møyerommet eller i en tilstøtende salong. Til frokost 

serverer vi: Kokt egg, yoghurt og frisk frukt, skinke, ost og syltetøy, ferskt hjemmebakt brød. Fruktjuice, melk 

og kaffe/te. 450 per person. 

 

MENYFORSLAG TIL LUNSJ 

Kalde retter 

Panini med dagens pålegg 

Grov panini med dagens pålegg 

Wraps, kylling eller vegetar 

Varme retter 

Kylling red curry (M,Sn,N,P) 

Farsert rødspette, spinat- og fennikelsalat, ducessepotet og skalldyrsaus (F,M,Su,B,E,S,C) 

Entrecôte Café de Paris, ovnsbakte poteter, sopp og aspargesbønner (M,Su,Sp) 

Andelår confit med sopp, aspargesbønner,  portvinssjy og urtepoteter (M) 

Ovnsbakt torsk med petit pois puré, syltet rødløk, kapers- og sitronvinaigrette og urtepoteter 

(M,Su,F) 

205 per person (inkludert i dagpakke) 

Dessert 

Varm eplekake med is (G,M,E) 

Panna Cotta med appelsingelé (M) 

Sitronterte (G,M,E) 

Alle desserter 75 per person. 

Allergener: 

F – Fisk, M – Melk/laktose, E – Egg, G – Gluten, B – Bløtdyr,  

S – Skalldyr, N – Nøtter, P – Peanøtter, C – Selleri, Sn – Sennep, Su - Sulfitt 


